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S P E I S E K A R T E
G E T R Ä N K E K A R T E

R I S T O R A N T E  PA S TA

« W A D I N »



R I S T O R A N T E  P A S T A

ANTIPASTI

Insalata mista 10.80*
Gemischter Salat

Insalata Caprese 18.50*
(als Hauptspeise) 24.50
 
Vitello Tonnato  19.00*
(als Hauptspeise) 28.00

PASTE

Spaghetti Bolognese Portofino 24.50

Lasagne fatta in casa all’Emiliana 24.50

Paccheri con gamberoni e pomodorini 26.00

Risotto di tre cereali 25.50
con verdurine e gamberoni – o gorgonzola noci

SECONDI

Brasato al Barolo 34.00
con puree di patate o polenta alla griglia

Ossobuco di vitello alla Milanese  39.50
con risotto zafferano o polenta alla griglia

* nur als Vorspeise erhältlich

DESSERT

Strudel di mele fatto in casa con  10.50
salsa di vaniglia

Sorbetto limone menta 10.50

Tiramisu classico 11.50

Herkunft
Rind: Schweiz  
  Edelstücke aus USA 
Kalb: Schweiz
Schwein: Schweiz 
Fisch: Schweiz
 
Bei Lieferengpässen kann es sein,
dass das Herkunftsland variiert. Fragen
Sie einfach unsere Servicemitarbeiter

Alle Preise inkl. 7.7% MWSt. 

 



R I S T O R A N T E  P A S T A

W E I N E

G E T R Ä N K E

 Valser (mit Kohlensäure) 50 cl 6.80
 Valser (ohne Kohlensäure) 50 cl 6.80
 Züri Hell  33 cl 6.20
 Feldschlösschen Schlossgold (alkoholfrei)  33 cl 6.20
 Kaffee, Espresso  4.80
 Corretto Grappa  2 cl 9.50
 Corretto Amaretto 2 cl 9.50

 SPITIRUOSEN
 Grappa Nonnino 2 cl 10.50
 Grappa Brunello Riserva  2 cl 13.00
 Amaretto di Saronno 2 cl 8.50

 SCHAUMWEINE  10 cl 75 cl

  Prosecco di Valdobbiadene DOCG Extra Dry – Borgo Molino Vergani, Zürich 7.00 49.00

 WEISS

 Piemont
 2017 Cascina Chicco, Roero Arneis DOCG Archetti Vini d’Italia, Bassersdorf  39.00

 Lombardei
 2017 Lugana «I Frati» DOC – Cà dei Frati Gastrovin, Dübendorf  39.00

 Kampanien
 2014 Oi Ni Fiano IGT, Tenuta Scuotto di Edoardo Scuotto Räber, Küssnacht am Rigi  55.00

 FEDERWEISSER

 2017 Bianco da Nero IGP BIO Marcel Zanolari La Torre, Poschiavo  41.00

 ROT

 Valtellina
 2013 Riserva La Gatta Fratelli Triacca, Campascio  39.00

 Südtirol
 2015 Kellerei Kaltern, Lagrein Riserva Lareith Georg Vogel, Zürich  40.00

 Veneto
 2015 Tinazzi, Ripasso Valpolicella Superiore DOP Zweifel Weine, Zürich-Höngg  58.00

 Toskana
 2015 Villa Antinori Riserva, Chianti classico DOCG Bindella, Zürich  49.00

 Abruzzen
 2015 Tenuta Ulisse Amaranta Montepulciano d’Abruzzo DOP RutishauserBarossa, Scherzingen  53.00

 Sizilien
 2016 PAPUNI Nero d’Avola Schuler St.JakobsKellerei, Schwyz  39.00

 Tägliche Auswahl an Weinen im Offenausschank. Fragen Sie das Service-Personal.

Die an der Internationalen Weinprämierung Zürich IWPZ 2018  
mit einem Diplom oder einer Auszeichnung prämierten Weine  
sind in der Weinkarte entsprechend markiert.
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R E S TA U R A N T S

Ristorante Pasta auf der «MS Wadin» 
Italienische Lebensfreude auf der MS Wadin. Geniessen Sie feinste 
authentische Pasta-Spezialitäten in mediterranem Ambiente.

Telefon 044 211 58 73

Seerestaurant «Rosenstadt» unsere ruhige Oase
Feinste Schweizer Fisch- und Fleischgerichte mit marktfrischen, 
saisonalen Zutaten, in ruhiger und gediegener Atmosphäre.

Telefon 044 211 58 75

Fondue- und Racletteschiff «Panta Rhei» 
Fondue und Raclette nach altem Hausrezept sind an der EXPOVINA 
bereits legendär. Ergänzt werden die Käse spezialitäten durch 
delikate Walliser Teller mit Trockenfleisch, Salat kreationen und feine 
Desserts.

Telefon 044 211 58 78

Ein erlesenes Weinangebot ist in den Restaurants 
der Wein ausstellung selbstverständlich.

65. Zürcher Wein-Ausstellung
12 Schiffe, Landungsstege Bürkliplatz Zürich

EXPOVINA-Gastronomie:

J.F. Sauter AG
Bruno Sauter
Postfach 246
8049 Zürich

Zürichsee-Gastro
Roland Thalmann
Mythenquai 323
8038 Zürich


